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USP International

USP研究所と
ADEGA MAYORの出会い
USP研究所（ユニバーサル・シェル・プログラミング研究所）
https://www.usp-lab.com/

USP Europe CEO
Carlos Miguel Cruz

USP International

USP Europe

USP Europeによりポルトガルのコーヒー会社Delta Cafésへ契約管理システムを導入

本日ご紹介するポルトガルワインの提供ワイナリー、ADEGA MAYORはこのDelta Cafésのグルー
プ会社にあたる

当ワイナリーのワインにUSP研究所の當仲代表がが魅了され、ADEGA MAYORのワイン、オリーブオ
イル、Delta社のコーヒーの直接輸入と販売を開始
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ポルトガルってどんな国

その他特徴
• 250種を超える固有品種があり、多様なモ゗ユが造られてい
る

• 酒精強化モ゗ユの名産地。バマセ、パズ゗ボはガネ゗ユのオ゚
ポーに並ぶ３台酒精強化モ゗ユ

• 国民一人当たりのモ゗ユ消費量１位（年間約90本、67.5ℓ）

• 世界の5割のウマア生産（Amorin社など）

• ゗モオ料理が有名

• ホームザツで一番米の消費量が多い

位置 南ホームザツ、゗ヌポゕ半島

首都 ポガハユ

人口 1037.9万人

面積 9.22万 km²

気候
地中海性気候。夏には雨が少なくからっと、冬には雨が多い
が比較的温暖。四季はあるが一年を通じて過ごしやすい
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ポルトガルワインの産地
Vinho Verde ョゖーゾペ・ョ゚マ
ズ
最北西部、ガネ゗ユとの国境に位置する。
完熟手前で収穫し、低ゕマウーマ微発泡に作られる
「緑のモ゗ユ」=ョゖーゾペ・ョ゚マズ。
生産量の80%以上が白モ゗ユ。

Madeira パズ゗ボ
首都ポガハユから1000km南西に位置する。
世界三大酒精強化モ゗ユを生む「大西洋の真珠」
発酵の途中でドボユズーを添加、加熱参加熟成で意図的にモ゗
ユを酸化させ、独特の香ばしい風味を持たせる。辛口から甘口ま
で多数のガゲ゗マがある。

Dão コユ
四方を山に囲まれ、海抜200mから山地で
は1000mの高地まで広がる。
濃厚な果実味のセ゘ポゟ・ソオペソマの原産
地。生産量の80%が赤モ゗ユ

Alentejo ゕミユスーカペ
ガネ゗ユと国境にあり近代化の目覚ましい発展がみら
れ、今最も注目されている地域。
大陸性気候で日照時間が長い

MADEIRA
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知る人ぞ知る、隠れた名品
購入はこちら！！

https://i18n.usp-lab.com 

アーバユウーゼ： WINE25NAGOYA （1,000円割引）

※202６年2月末まで有効

問い合わせ先
株式会社ベゾッーエマ・ガパ゗マゕユゼデーガ
〒105-0003 東京都港区西新橋3-4-8MTテマ2階
Phone: 03-3432-1174
Mail: info-i18n@usp-lab.com

バマセゟマの伝統が詰まった一本を
愛する人へ



USP International

アデガマイヨール

建築家オォ・ョゖ゛゗ボによるオユナマで浄化された建物

ゕミユスーカペの丘の350ニアゲーマの土地に広がる。施設からは地平線上にドゼ゙畑、ガネ゗ユ
の゛ガスーセのゝポード畑、バマゲミィミ山脈を見おろす。

歴史
◦ 1997年設立、ドゼ゙畑を始める
◦ 2007年モ゗ソポーゝーナユ
◦ モ゗ユ、ゝポードゝ゗マを提供する

国：バマセゟマ
地域：ゕミユスーカペ
気候: 地中海性気候
土壌：花崗岩起源の粘土ムービ
NABEIRO GROUP所属
設立 19９7年
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VRA AM Caiado Branco
ゞ゗ゕゼ白

ADEGA MAYOR生産者

2022ョゖユスーカ

Alentejo生産地

35% Antão-Vaz
35% Arinto 

30% Roupeiro
ぶどう品種

12.5%ゕマウーマ度数

手摘みで収穫、ガスユミガゲユアで発酵。
柑橘類とセムデゞマトマーシが漂い、若々
しくトミザオヘな香り。味わいは生き生きと
した酸味があり、余韻はやや長め。

ウピユセ

VRA AM Verdelho Branco
ヌマズーポペ 白

ADEGA MAYOR生産者

2022ョゖユスーカ

Alentejo生産地

100% Verdelhoぶどう品種

12.0%ゕマウーマ度数

手摘みで収穫。ガスユミガゲユアで発酵。
熟したツ゗ソザナマや新鮮なボ゗ビの香り。
新鮮なゕガツボゟガと濡れた石の香りを
通してィポーユな風味が感じられる。酸味
があり、軽い余韻を伴う。

ウピユセ

VRA AM Seleção Bio Rose
テゝギミアオペユ ムク

ADEGA MAYOR生産者

2022ョゖユスーカ

Alentejo生産地

100% Castelãoぶどう品種

12.0%ゕマウーマ度数

手摘みで収穫、ガスユミガゲユアにて天然
酵母にて自然発酵。
熟した赤い果実、野生のヌポーの香り。味
わいは生き生きとし、カヘーオーな果実と
率直なトミーッーに満ちている。
EUゝーゟゾザア認証

ウピユセ

VRA AM Caiado Tinto
ゞ゗ゕゼ赤

ADEGA MAYOR生産者

2022ョゖユスーカ

Alentejo生産地

50% Aragonez
30% Trincadeira

20% Alicante Bouschet
ぶどう品種

13.5%
ゕマウーマ度

数

新鮮な赤い果実、ガィポやボキヌポーのほの
かな香り、ゞゞゝとガツ゗ガの感覚に包まれ
る。味わいは、ゲユゾユの輪郭と酸味とトミザ
オヘさを伴い、美食的な余韻が続く。

ウピユセ
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FoodEx Japan 2025へ出展
Delta Cafes社がFoodEx Japan 2025へ出店します。
東京ビッグサイトで2025年3月11日（水）から3月
14日（金）に行われます国際食品・飲料展のEUパビリ
オンにブースE2-D30
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ご清聴ありがとう
ございました


